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Ce ne mai ,recomanda” UE sa mancam. Prinde musca si pune-o in farfurie! 
Alimentul bizar care ajunge pe masa romanilor 


Romania a reusit sé fenteze alimentele cu insecte impuse de UE 


Am ajuns in perioada in care producatorii alimentari se lauda cu ,,inovatii” 
alimentare. Este adevarat ca decenii lumea se intreaba cu ce ne vom hrani daca 
pamantul ramane fara resurse. 


Cine s-ar fi gandit ca, din muste se poate extrage o grasime care va fi transformata in 
unt”, si folosita la dulciuri precum napolitanele? 


Unt de la musca Hermetia illucens 


Cercetatorii inmoaie larvele de musca neagra intr-un castron cu apa, le pun intr-un 
blender pentru a obtine o pasta neteda de culoare gri, iar apoi folosesc o centrifuga de 
bucatarie pentru a separa untul de insecte. 


Potrivit cercetdatorilor, consumatorii nu observa nicio diferenta atunci cand intr-o prajitura 
este inlocuita o parte din untul de lapte cu grasime de larve. Cu toate acestea, ei 
raporteaza un gust neobisnuit atunci cand procentul ajunge la 50-50 si spun ca nu ar dori 
sa cumpere prajitura. 


Costuri mici de productie 


Specialistii ne asigura ca acest unt are potentialul de a deveni o sursa de proteine si 
grasimi sustenabile si accesibile. El poate fi folosit pentru a reduce dependenta de 
resursele agricole traditionale, cum ar fi soia si laptele. 


Costul de productie ar fi unul mic. Cercetatorii au estimat ca untul de musca Hermetia 
illucens ar putea fi produs la un cost de aproximativ 1,5 euro pe kilogram. 


in Romania, adaosul comercial la alimentele de baz va fi plafonat inc& 60 de zile. Masura 
prin care a fost limitat la maximum 5% adaosul comercial pentru unele produse 
alimentare urma sa expire in 1 februarie. 
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